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Der Schokoladenkuchen wird gebacken.
Kopiervorlage Lektion 22/2

Aufgabe:
Lest das Rezept. Beschreibt in Partnerarbeit, wie der Kuchen gemacht wird.  
Verwendet dabei Passivsätze.

Zutaten:
200 g Butter
160 g Zucker
3 Eier
260 g Mehl
1 Teelöffel Backpulver
180 g Schokolade

So wird es gemacht:
1	 Butter, Zucker und Eier in die Schüssel geben (gegeben) und rühren (gerührt)
2	 Mehl und Backpulver mischen (gemischt)
3	 Mehl und Backpulver in die Schüssel geben 
4	 Zutaten noch einmal rühren 
5	 Schokolade klein schneiden (geschnitten) und in den Teig geben
6	 Backofen auf 175 ° C stellen (gestellt)
7	 Teig in die Backform geben 
8	 Kuchen eine Stunde backen (gebacken)
9	 Kuchen aus dem Backofen nehmen (genommen)

Guten Appetit!

1 	 Zuerst ...	  Zuerst werden die Butter, der Zucker und die Eier in die Schüssel gegeben.�
2 	 Dann ... 	  Dann werden das Mehl und das Backpulver ... �
3 	 Danach ...	 �
4 	 Jetzt ...	 �
5 	 Nach dem Rühren ...	 �
6 	 Dann ...	 �
7 	 Vor dem Backen ...	 �
8 	 Dann ...	 �
9 	 Nach dem Backen ...	 �

Und zuletzt noch ein paar Fragen: Vor, beim oder nach dem Backen?
•  Wann wird das Geschirr abgewaschen?
•  Wann wird das Rezept gelesen?
•  Wann werden die Zutaten eingekauft?
•  Wann wird der Teig probiert?
•  Wann wird der Kuchen gegessen?


